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Tiim &@renci, personel, dgrenci, veli, ziyaretcilere giriste ve miimkiin olan uygun noktalarda

eller yikanmalidir.

El yikanmasmin miimkiin olmadig1 noktalarda ve alanlarda eller %70 alkol bazli antiseptik
madde ile ovularak20-30 saniye siire ile temizlenmesi saglanmahdir.
Tiim personel ve dgrenciler igin antiseptik dispenserleri galisma alani iginde en yakin noktaya
konumlandirmali bunun miimkiin olmadigi durumlarda cep antiseptikleri kullanilmalidir.

Eller yikanmadan once kollar dirseklere kadar sivanmahdir, bilezik, yiiziik ve takilar

cikarilmalidir.

Cilt biitiinliigii bozulmus, yara, kesik,vb. yerlerin su gegirmez bir tampon ile mutlaka

kapatilmalidir.

Eller su ve sabunla temizlenirken viriisii etkisiz hale getirmek igin en az 20 saniye

yikanmalidir.

Eller yikandiktan sonra mutlaka tek kullanimlik kagit havlu ile kurulanmalidir.
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Okul/Kurumlarda COVID-19 vakalar: tespit edilmemis olsa bile hijyen ve sanitasyon mutlak
surette saglanmalidir. Genel 6nleyici tedbirler agisindan COVID-19 salgim boyunca ortak
alanlarda (tuvaletler, salonlar, koridorlar, asansorler, derslikler ve atelyeler vb.) temizlik ve
dezenfeksiyon 6nlemlerinin uygulanmasina ozel dikkat gosterilmelidir. Kulplar, asansor
diigmeleri, korkuluklar, anahtarlar, kap: kollar1 vb. gibi sik sik dokunulan yiizeyler daha sik
ve daha 6zenli temizlenmelidir. Temizlik personeline bu konuda talimat verilmelidir.

1.

Py B s TR

Okul/Kurumun eylem planmi1 kapsaminda, COVID-19 siiphelisi veya tanis1 koyulmus
kisilerin kurulustan ayrildiktan sonra kullandigi oda ve miimkiinse diger tiim
malzemelerin temizligi ve dezenfeksiyonu uygun KKD kullanilarak yapilmalidir.
Temizlik personeli i¢in gamasir suyu basta olmak iizere bu iirinlerin hazirlanmasi,
elleglenmesi, uygulanmasi ve depolanmasi konusunda ek egitim verilmelidir.

Camagir suyu kullammi uygun olmadiginda, 6rnegin elektronik aygitlar, telefon,
uzaktan kumanda donanimi vb. igin %70 alkol ile temizlenebilir.

Kullamldig: takdirde tekstil, ¢arsaf, masa Ortiisii, giysiler vb. toz ve
aerosololusturarakcevreyi diger kisileri potansiyel kirlenmeden korumak iizere isaretli
6zel camagsir torbalarina konulmalidir. Normal deterjanlarla en az 60°C veya daha
fazla 90°C sicaklikta yikanmalidir.

Temizlik personelinin yeterli dezenfektan ¢ozeltilerine ve diger temizlik
malzemelerine erisimleri saglanmalidir.

Temizlik personeliningerekli kisisel koruma donamimlari kurulus tarafindan
saglanmalidir.

Temizlik:

Yiizeyleri sabun ve su kullanarak temizlenmelidir

Masalar, kapi kollari, 151k anahtarlari, tezgahlar, kulplar, telefonlar, klavyeler,
Tuvaletler, musluklar, lavabolar vb. yiizeylerin temizligi siklikla yapilmalidir.

Deterjan {izerinde yazili talimat g6z 6niine alarak kullanilmalidur.

Yogun kirlenmeler s6z konusu ise deterjam sulandirmadan direk kullaniimalidir.

Daha az kirli yiizeyden baglayarak, kirli yiizeye dogru ayni yerden bir kez daha
gecmeyecek sekilde silinmelidir.

Temizlik iglemi bitince kullamlan aleti tek kullanimlik ise higbir yere degdirmeden
atik kovasinin igine atilmalidir.

Tuvalet alanlarina giris kapilari otomatik kapi sistemine ¢evrilmelidir. Bu imkan yoksa
tuvalet alanina girig kapilarmin kollar1 1/100°lik hipoklorit esasli yer yiizey
dezenfektan uygulamasi ile diizenli olarak temizlenmelidir.



10.

11.

12.

Tuvaletlerin zeminleri, klozetler, pisuvarlar 1/10’luk, lavabolar, musluk ve batarya
basliklari, kap1 kollar1 1/100’lik hipoklorit esash yer yiizey dezenfektan uygulamasi
ile sik sik temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

Tuvalet ve lavabolarin temizlik saatleri kayit edilmeli ve temizlik saatleri goriiniir
sekilde asilmahdir. Devamli sivi  sabun, tuvalet kagidi ve kagit havlu
bulundurulmalidir.

Temizlik yapan personel kisisel koruyucu ekipman (eldiven ve maske vb.) kullanmals,
islem sonrasi kullamlan koruyucu ekipmanlar &zel olarak sadece bu islem igin
diizenlenmis is yerindeki atik kutusuna atilir, su ve sabunla en az 20 saniye el temizligi
ve hijyeni saglanmalidir.

Tuvaletlerde el kurutma fanlar1 kapatilarak kullamim dig1 birakilmali, tek kullammlik
kagit havlular kullanilmalidir.

Dezenfekte:

. Alan1 veya Ogeyi kirli ise ©nce sabun ve su veya baska bir deterjanla

temizlenmeli; daha sonra dezenfektan kullaniimalidir.

Onayl dezenfektanlar kullaniimalidir.

Yiizey uygunsa seyreltilmis ev tipi gamasir suyu gozeltileri de kullamlmalidir.

Camagir suyunuzun dezenfeksiyon amagl olup olmadigim gérmek igin etiketi kontrol
edinmeli ve iiriiniin son kullanma tarihinin gegmediginden emin olunmalidir.

Camagir suyu, uygun sekilde seyreltildiginde koronaviriislere  karsi  etkili
olacaktir. Cozeltiyi yiizeyde en az 1 dakika bekletilerek, en az %70 alkol igeren alkol
cozeltileri de kullanilabilir. Sadece igverenler tarafindan saglanan temizlik (deterjan)
ve dezenfektan {irtinleri kullanilmalidir.

Sik dokunulan yiizeylerin temizlik sonrasi dezenfeksiyonu i¢in 1/100 sulandirilmug (5
litre suya yarim ¢ay bardagi) camagir suyu (Sodyum hipokloritCas No:7681-52-9)
kullamlabilir. Klor bilesikleri yiizeylerde korozyon olugturabilir. Dayanikh yiizeyler
icin kullanilmas1 Onerilen bir dezenfektandir. Tuvalet dezenfeksiyonu igin 1/10
sulandirilmis ¢amasir suyu kullanilmalidur.

Uriinler {ireticinin talimatlarina gore hazirlanmali ve kullanilmalidir. Onerilen {iriin
“temas siireleri’ne uyulmalidir. Alternatif temizlik ~maddeleri/dezenfektanlar
kullamilacaksa, sadece standartlara (virusidal aktivite i¢gin TS EN 14476 standardi)
uygun olanlar kullanilmalidir.
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1. Kapilar ve kap1 kollar1 dar tiim yiizeyler uygun deterjan dezenfektan ile sik araliklarla
temizlenmelidir.

2. Kurulusta salgin hastalig1 oldugu belirlenen kisi olmadig: takdirde banyo klozet ve lavabo
kapi yiizeyleri dahil tiim yiizeylerin su ve uygun deterjanla sik t emizlenmesi yeterlidir.

3. Banyo klozet ve tuvaletler her giin en az 1/10 oraninda sulandirilmig sodyum hipoklorit ile
dezenfekte edilmelidir.

4. El temas1 dnlemek igin dgrenci personel lavabolarinda miimkiin ise el temas: olmayan
bataryalar temassiz dispenserler olmalidir.

5. Kurulus genelindeki yoga ve gider baglantilarinin ve deve boylarinin S seklinde olmasi
saglanmalidir.

6. Miimkiinse her tuvalet lavabo girisinde ideal olarak hem i¢ hem dig kisma el antiseptigi
cihazlar1 konulmalidir.

7. Ogrencilere ve personele her seferinde en az saniye boyunca sabun ve su ile ellerini
yikamalari hatirlatmak igin afis, poster, uyari levhasi konulmahdir.

8. Personel ve dgrencilerin kagit havlulari ve benzeri atiklar1 atmalarin1 kolaylastirmak igin
¢ikisa yakin noktalara miimkiinse pedalli ¢6p kutular1 yerlestirilmelidir.

9. Varsa el kurutucu cihazlarimin kullanilmamasi igin gerekli Onlemlerin alinmasi
saglanmalidir.

10. Tuvaletlerin havalandirma sisteminin temiz hava sirkiilasyonu yeterli ve uygun olmalidir.
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Genel Hususlar

Gida Isletmesi yoneticileri, tesisin tamaminda sosyal mesafe 6nlemlerini almakla yiikiimliidiir.
Genel kullanim alanlarina ve oturum diizenine iliskin sosyal mesafe plan1 hazirlanmali, tesisin
kisi kapasitesi sosyal mesafe planina gore belirlenmeli, bu kapasiteye uygun sayida kisi kabul
edilmeli ve kapasite bilgisi tesisin giriginde goriilebilir bir yere asiimahdir.

Yemekhane ve kantin giris holiinde veya dig cephesinde ve 6grenci ve 6gretmenlerin kolayca
gorebilecegi genel kullanim alanlarinda, tesiste uygulanan ve uyulmas: gereken bulasici hastalik
tedbirleri ve kurallarinin yer aldig1 panolar diizenlenmelidir.

Bulasic1 hastalik tedbirlerine yonelik mutfak ve tesisin temizligi “Yemekhane ve Kantin Temizlik
Talimatina” uygun olarak diizenli olarak yapilmal, gida giivenligi ile hasere ve zararhlarla
miicadele saglanmalidir.

Misafir Kabulii

Yemekhane ve kantin girisinde misafirlere termal kamera veya temassiz ates Ol¢lim cihazi ile
anlik ates ol¢iimii uygulamalidir. 38°C’den yiiksek ates dlgiimlerinde, misafir Yemekhane ve
kantinealinmayarak, tibbi maske ile saglik kuruluguna bagvurmasi saglanmalidir.

Yemekhane girislerinde el antiseptigi bulundurulmali, misafirlerin el antiseptigi veya sabunla
kurallara uygun el temizligi yapildiktan sonra yemekhaneye girisleri saglanmalidir.

Yemekhane ve kantine alinan misafirlerin maske takma zorunluluguna uymalari, misafirlerin
yeme-igme faaliyeti disinda ve masadan her kalktiklarinda maske takmalar1 saglamalidir.

Yemekhane ve Genel Kullamm Alanlan

Gida Isletmesi giris alan1 ve holii, ilave salonlar gibi genel alan kullanimlari ve agik alanlar dahil
tesisin tamami sosyal mesafe planina uygun olarak diizenlenmelidir. Yemekhane ve kantin i¢inde
veya disarisinda sira olusabilecek her yerde 1,5 metre ara ile sosyal mesafe zemin isaretlemesi
yapilmalidir.

Yemekhane ve kantinmasalar1 aras1 mesafe her yonden 1,5 metre, yan yana sandalyeler arasi 60
cm olacak sekilde diizenlenmelidir.

Masalarda sadece kargilikli oturma diizeni saglanmalidir. Masa yanlarina sandalye konulmamasi
ve masa yanlarina oturma diizeni olusturulmamasina dikkat edilmelidir.

Karsilikli oturmada masa eni 70 cm’den kiigiik masalarda ¢apraz oturma diizeni uygulanmali
veya karsilikli oturma mesafesinin arttirilmasi amaciyla iki masa birlestirilerek kullanilmalidir.
Biitiin masa diizeni kurallar1 masa sekline bakilmaksizin (kare, dikdértgen veya daire) her masa
i¢in uygulamahdir.

Sosyal mesafe saglanamadigi 6zel durumlarda masalar separatorlerle ayrilmalidir.

Yemek masalar1 her kullanimdan sonra uygun sekilde temizlenmelidir. Masalar her kullanim
sonrasi hijyen saglayabilmek i¢in dezenfekte edilebilir sekilde diizenlenmeli, masalarda ortii vb.
bulunmamalidir.

Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulmahdir.

Yemekhane ve kantineait perde, havlu, bulasik yikama ve kurulama bezlerinin daima temiz
olmasi saglanmalidir.
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Yemekhane ve kantin saati miimkiin oldugunca daha genis bir saat aralifinda diizenlenmeli,
(Ornegin 11:30 — 14:30) yemekhane yogunlugu bu sekilde yonetilmelidir.

Servis personeli, servis esnasinda mesafe kurallarini korumaya ve temastan kaginmaya Ozen
gostermelidir.

Yemek sunumunda misafir tarafina, misafir erisimini engelleyecek sekilde pleksiglas veya
benzeri bariyer yapilmali, servisler hijyen donanimli personel tarafindan yapilmalidir.

Cay/kahve makinesi, su sebilleri, igecek makinesi gibi araglar kullanmimdan kaldiriimalidur.
Yemek masalari ve sandalyeler, servis malzemeleri her kullanimindan sonra silinerek uygun
sekilde temizligi ve dezenfeksiyonu saglanmalidir.

Masalarda bulunan seker, tuz, baharat, pegetelik, zeytinyagi, sirke, soslar gibi malzemelerin
kullanimdan kaldirilarak, tek kullammlik; seker, tuz, baharat, pegete uygulamasina gegilmelidir.
Genel kullanim alanlarinin ve tuvaletlerinin girislerinde, genis salonlarin farkli yerlerinde el
antiseptigi bulundurulmahdir.

Yemek tepsisi iizerinde catal, kagik, bigak, posetli ekmek, kapali su vb. sunumlar sadece
yemekhane personeli tarafindan misafirlere tek tek yapilmalidir.

Ekmek, salata, meyve, yogurt, tatli, su gibi yiyecek ve icecekler paketli olarak sunulmalidir.
Yemek yiyenlerin miimkiinse her giin ayni masa ve sandalyeye oturmasinmi saglayacak
numaralandirma sistemi olusturulmalidir.

Yemek hizmeti disaridan tedarik edildigi durumlarda tercih TS EN ISO 22.000 gida giivenligi
yonetim sistemi veya TS 13811 hijyen ve sanitasyon yonetim sistemi belgeli kuruluglardan temin
edilmelidir.Miimkiin ise tedarikg¢inin yerine denetim gerceklestirilebilir.

Personel

Yemekhane personelinin diizenli saglik kontrolii yapilmali, birlikte yasadigi kisilerin bulagici
hastaliklar agisindan izlenebilmesi igin personelden periyodik bilgi alinmahdir.

Yemekhane personeline bulasici hastaliklar, salginlar ve hijyen konusunda bilgi/egitim verilmesi
saglanmalidir.

Personel girisinde termal kamera veya temassiz ates Olgiimii yapilmali ve el antiseptigi
bulundurulmalidir.

Personele ¢alisma yeri, misafirler ve ortam ile temasina uygun kisisel koruyucu ekipman(tibbi
maske, yiiz koruyucu vb.) ile el antiseptigi saglanmali ve kullanimi izlenmelidir.

Personelin ise 6zgii kiyafet giymesi, kiyafetlerinin giinliik temizligi ve hijyeni saglanmalidir.

Ayn1 vardiyada miimkiin oldugunca ayni personelin ¢alistiriimasina 6zen gosterilmelidir.
Personelin soyunma-dus-tuvalet ve ortak yemek yeme, dinlenme alanlan sosyal mesafe
kosullarina uygun olarak diizenlenmeli, bu konuda gerekirse yer isaretleri, serit, bariyer gibi
diizenlemeler yapilmalidir, bu alanlarin temizligi ve kurallara uygun sekilde dezenfeksiyonu
diizenli olarak saglanmalidir.

Mal tedariki veya baska sebeplerle (tamir, bakim vb.) tesise gegici olarak kabul edilen kisilerin
temasinin asgari diizeyde tutulmasina yonelik kurallar belirlenerek uygulanmasi izlenmelidir.
Ayrica, bu Kisilerin sosyal mesafe kurali korunarak ve koruyucu donanim kullanarak iglemlerini
yapmalari saglanmalidir.

Personelde hastalik belirtileri tespiti halinde tibbi maske takilarak en yakin saglik kurulusuna
bagvurmasi saglanmalidir.

Mutfak, Pisirme ve Servis Alanlar

Gida giivenligi ve mutfak hijyeni uygulamalarimin ilgili mevzuat ve yonetmeliklere uygun
yapilmasi saglanmalidir.

Mutfak girislerinde mutlaka hijyen paspaslari kullaniimalidir.

Tiim sebze ve meyvelerin bakteri ve viriisler ile diger biyolojik ve kimyasal tehlike etmenlerine
karsi etkili yikanmasi saglanmalidir.
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Uriinler, hazirhk asamalarinda mutfak ortaminda uzun siire bekletilmemelidir.

Uriinler, dogranmak iizere sogutucudan kisim kisim gikariimalidir.

Hazirlik asamalarinda mutlaka mavi nonsteril eldiven kullanilmasi ve kullanilan eldivenlerin
tekrar kullanilmadan bu islem igin diizenlenmis is yerindeki atik kutusuna atilmasi saglanmalidur.
Gida iiretim alanina ham madde ve iiriin sevklerinde ve mutfak alaninda hijyen bariyerleri,
sterilizasyon cihazlar1 el ve viicut hijyeni i¢in gerekli alet ve ekipman bulundurulmalidir.

Mutfak ve pisirme alanlarina gérevli olmayan personel girememelidir.

Biitiin gidalar kapali dolaplarda veya iizeri kapal sekilde ve depolama sicakligina uygun olarak
saklanmalidir.

Capraz bulagmay1 nlemek igin, islem gormemis gida maddeleri ile hazirlanmis gidalar mutfakta
birbirlerinden ayr1 yerlerde muhafaza edilmelidir. Ayrica, higbir gida maddesi zeminle temas
ettirilmemelidir.

Mutfak ve iliskili alanlarin, mutfakta kullanilan her tiirli donanim ve ekipmanin, tezgéh ve
saklama alanlarinin temizlik ve hijyeni diizenli olarak saglanmalidir. Elle sik temas eden yiizeyler
1/100°liik hipoklorit esash yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile diizenli olarak temizlenmelidir.
Kesim tezgahlar1 yipranmamis olmali ve mutfakta tahta malzeme kullaniimamalidir.

Servis malzemeleri (tabak, ¢atal, kagik, bicak, bardak vb) bulagik makinasinda en az 60°C’de
yikanmalidir. Mutfak personeli, ¢alisma esnasinda is kiyafeti ve kisisel koruyucu ekipman
kullanmali, ellerini diizenli olarak yikamalidir.

Mutfak personeline, uyulmasi gerekli kurallar ile iyi hijyen uygulamalari hakkinda gorsel/yazili
bilgilendirme yapilmalidir.

Yemek tasima araglarina el antiseptigi ile ellerin temizligi saglanarak ve siirekli maske kullanimi
saglanmahdir. Miimkiinse araglarin her zaman ayni personel tarafindan kullanimi saglanmalidir.
Aracin el temasi saglanan yiizeyleri her kullanimdan sonra dezenfekte edilmelidir.

Lavabo ve Tuvaletler

Tuvalet alanlarina giris kapilar1 otomatik kapi sistemine gevrilmelidir. Bu imkan yoksa tuvalet
alanina girig kapilarinin kollari 1/100°liik hipoklorit esasl yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile
diizenli olarak temizlenmelidir.

Tuvaletlerin zeminleri, klozetler, pisuvarlar 1/10’luk, lavabolar, musluk ve batarya bagliklari, kap:
kollar1 1/100’liik hipoklorit esash yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile sik sik temizlenmeli ve
dezenfekte edilmelidir.

Tuvalet ve lavabolarin temizlik saatleri kayit edilmeli ve temizlik saatleri goriiniir gekilde
asilmalidir. Devamli sivi sabun, tuvalet kagidi ve kagit havlu bulundurulmalidir.

Temizlik yapan personel kigisel koruyucu ekipman (eldiven ve maske vb.) kullanmali, islem
sonrasi kullanilan koruyucu ekipmanlar 6zel olarak sadece bu islem igin diizenlenmis is yerindeki
atik kutusuna atilir, su ve sabunla en az 20 saniye el temizligi ve hijyeni saglanmalidir.
Tuvaletlerde el kurutma fanlari kapatilarak kullanim disi birakilmali, tek kullanimlik kagit
havlular kullanilmalidir.

Genel Temizlik ve Bakim

Yemekhane temizligi, yiizeyin nitelifine gére standartlara uygun iiriin kullanilarak, uygun siklikta
yapilmali, bu uygulamalarin izlenebilirlik kayitlari tutulmalhidir.

Yemekhanenin tamaminda; kapi kollari, tirabzanlar, asansor diigmeleri, elektrik diigmeleri,
televizyon kumandasi, telefon, bilgisayar klavyesi, menii, masa iistleri, vb. el temasinin yogun
oldugu yiizeyler sik sik su ve deterjanla temizlenmeli, 1/100 sulandirilmig hipoklorit esash yer
yiizey dezenfektan uygulamasi ile dezenfeksiyonu saglanmali, klor bilesiklerinin zarar verdigi
telefon, bilgisayar klavyesi gibi yiizeylerde ise %70’lik alkol bazl iiriinler kullanilarak,
izlenebilirlik kayitlar tutulmaiidir.
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Havalandirma ve klima sisteminin, ¢amasir makinesi, bulagik makinesi gibi arag, gereg, malzeme
ve donanimin periyodik bakimlari ve gerekli olanlarin sterilizasyonu saglanmalidir.

Klima ve havalandirma sistemlerinin filtreleri periyodik olarak zamaninda degistirilmelidir.
Klimalar %100 disaridan temiz hava alacak sekilde ¢alistiriimalidir. Vantilatorler ise
kullanilmamalidir. Merkezi havalandirma sistemleri bulunan tesislerin havalandirmasi temiz hava
dolasimini saglayacak sekilde diizenlenmeli ve sik sik dogal havalandirma yapilmahdir.

Klima kullamimi konusunda T.C. Saghk Bakanligmin yayinladiy/ yaymnlayacag: “Toplumda
Klimalarin Kullanimi” rehberine uyulmalidir

Klima ve genel havalandirma sistemleri yukarida belirtilen hususlara uygunlugu saglanmadiginda
kullanilmamalidir.

Yemekhanedeki kapali mahallerin tamamimnin siklikla kapi ve pencereleri agilarak dogal
havalandirmasi saglanmalidir.

Calisma ortaminda yeterli sayida elle temas edilmesine gerek duyulmayan ¢&p kutularinin
bulundurulmasi saglanmalidir.

Yemekhanede ¢6p kovalarinin temizlik ve bogaltma islemleri sik sik yapilmalidir.

Temizlik ve atiklarin bosaltilmasindan sorumlu personelin kigisel hijyenlerine ve uygun Kisisel
koruyucu ekipman kullanimlarina 6zen gostermesi saglanmahdir,
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Derslikler ve idare odalarda temizlik dezenfektasyon plani programina uygun olarak
temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi saglanmalidir havalandirma sistemleri disaridan taze
hava alacak sekilde ayarlanmalidir.

Havalandirma sistemi filtrelerinin periyodik kontrolii yapilmahdir hep temiz hava debisi
artirllmalidir.

Dersliklerdeki ve idari odalardaki panolara ekran ve ortak olanlar1 hijyen ve sanitasyon
bilincinin ve farkindaligini arttirmaya yonelik afisler posterler asilmalidir.

Ortak alan ekipman ve dolaplar miimkiin oldugunca diizenli olarak yazi efekti edilmelidir.
Dersliklerde ve idari odalarda yer alan ortak temas yiizeyleri bilgisayarlar dolaplar makineler
aletler ve benzeri igin kullanim sartlar1 kullanim siklig1 kullanici sayisi1 ve benzeri kriterlerine
gore hijyen ve sanitasyon programlari olusturulmali ve uygulanmahdir.

Kullanilan makinelerin yiizeyi temizlikleri var ise iiretici firmanin belirledigi kriterler de
dikkate alinarak uygulanmalidir.

Elle temas etmeden agilabilir kapanabilir pedali sensdrii ve benzeri atik Kkutulari
bulundurulmalidir.
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1. Tiim ¢alisanlar ve ziyaretciler maskeli olarak okul/kurumlara giris yapmalidir.

2. Tum galisan ve ziyaretgilerin viicut sicakligi 6lgiilmelidir. Bakanlik genelgesine uygun olarak
37.5 C ve iizeri atesi tespit edilen galiganlarin Isyerine girigi miimkiin olmamalidir.

3. Yiiksek ates tespiti halinde, karantina odasinda veya belirlenmis benzeri bir alanda izolasyon
saglanarak derhal 112 aranmalidir.

4. Girislerde el dezenfektan1 kullanma imkéani saglanmaly/ kullandirilmalidir.El hijyeni
kurallarinin uygulanmasi saglanmalidir.

5. Kurulus iginde hijyen ve sanitasyon kaynakli salgin hastalik i¢in alinmis genel tedbirlere
uygun hareket edilmesi saglanmahdir.

6. Fiziki mesafenin korunmasi konusunda gerekli tedbirler alinmali ve uyarilar yapilmalidir.

7. Uygun kisisel koruyucu donanim kullanmasi (maske takilmasi) saglanmali ve belli araliklarla
kontrol edilmelidir.

8. Uygun temizlik ve dezenfektasyon islemlerinin yapilmasi saglanmalidir.

9. Solunum hijyeni ve ksiiriik/hapsirik adabina uyulmasi saglanmalidir.

10. Hapsirma, oksiirme veya burun akintisini silmek ve burnutemizlemek (stimkiirmek) i¢in tek
kullanimhik mendil kullanilmalidir.Mendil en yakin atik kumbarasina elle temas edilmeden
(acilabilir-kapanabilir pedalli, sensorlii vb.) atilmalidir.

11. Ziyaret¢i prosediiriiniin uygulanmasi saglanmalidir.

12. Idareci, 8gretmen, 6grenci ve diger tiim personele salgin hastaliklarin bulagmasina yonelik
egitimleri saglamali ve katlim kayitlari muhafaza etmelidir.

13. Kapali ve agik alanlarda, atiklarin bertaraf edilmesi i¢in yetkili kurumlarin ve yerel otoritelerin
talimatlarma uyulmaldir. Tibbi atiklarin degerlendirilmesinde ilgili yonetmelikler
gergevesinde hareket edilmelidir.

14. Miimkiinseara dinlenmelerde,miimkiindegilsehaftasonlarigalismaolmadigizamanlardatiim
alanlardezenfekte edilmelidir.

15. Is okul kiyafetlerinin siklikla temizlenmesi viriis korumasi i¢in 6nem tagimaktadir,
miimkiinolanherfirsatta60°-90°sicakliktadeterjan ileytkanmalidir.

16. Kullanilansusebillerinindezenfeksiyonaraligiartirilmali,tekkullanimliksu
kaplariveyabireyselsumataralariilekullanilmalidir..
17. Havalandirmasistemifiltrelerininperiyodikkontroliiyapilmalidir.
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1. Salonda belirlenen oturma diizenine gére oturunuz.

2. Salonda bulundugunuz siire igerisinde yiizeylere temastan kagininiz.

3. Salona girerken ve ¢ikarken ellerinizi yikayiniz ya da el antiseptigi ile dezenfekte

ediniz.
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Salonda oturma diizeni sosyal mesafe kurallarina otoritelerce belirlenmis giincel sartlara
uygun olacak sekilde diizenlenmelidir.

Masa iizerindeki kitap dergi vb malzemeler kaldirilmali, toplanti 6ncesi ve toplanti sonrasi
masa varsa teknik donanimlar mikrofon ve benzeri temizlik dezenfektasyon yapilmahdir.
Toplanti sirasinda ikramlar belirlenmis hijyen kurallarina uygun olarak yapilmalidir.
Toplant: siireleri miimkiin oldugunca kisa tutulmali toplantinin uzamas: durumunda ara
verilmeli ve pencereler agilarak dogal ortam havalandirilmasi saglanmalidir.

Toplanti sivama girisinde el antiseptigi bulunmali kisiler toplanti salonuna girerken ve
¢ikarken el antiseptigi kullanmahdir.

Miimkiin oldukga dergi ve evraklar bilgisayar sistemleri iizerinden iglem gérmeli e-imza
kullaniimahdir. Islak imza gereken durumlarda evrak sabit kalmali ve sira ile sosyal
mesafe gOzetilerek evrak imzalanmalidir.

Kisiler evraklari imzalarken sahsi kalemlerini kullanmali ve kalemler ortaklasa
kullaniimamalidir.

Toplantidan sonra tiim katilimcilarin adlar1 ve iletisim bilgileri ilgili mevzuata uygun siire
saklanmalidir.

Bir ya da daha fazla katilimci toplantidan sonraki giinler igerisinde salgin hastalik
belirtileri gdsterdiginde bu uygulama Il/ilge Saghk Miidiirliigii yetkililerinin temaslari
izlemeleri ne yardimci olacakti.

Eger toplanti bulunan biri tutan sonra salgin hastalik tanis1 alirsa temasli degerlendirilmesi
yapilirken pozitif Kisinin semptom baslangicindan 6nceki temaslar1 degerlendirme
alinmali ve bu durum tiim katilimcilara bildirilmelidir.

Bu siire iginde algin hastalik belirtileri gosterenler Il/llge Saglik miidiirliikleri tarafindan
Saglik Bakanliinca hazirlanan rehberine gore yonetilmelidir.

. Toplanti salonlarinin temizligi ofis ve is yerlerinin genel temizligine uygun olarak

yapilmahidir.




Dokiiman No

OKUL SERV[SLER[ KULLANMA YayimTarihi 14.09.2022

Revizyon No 00

TALIMATI
RevizyonTarihi 09/09/2020

Sayfa No 1/1

10.

Servis sofbrleri ve rehberlik personeli kisisel hijyen kurallarina uygun sekilde hareket
etmelidir.

Ogrenciler ve personel servise binerken ve inerken sosyal mesafe kuralina uygun
davranmahdir.

Sosyal mesafe kuralini bozulmamasi igin 6nlemler alinmalidir salgin hastalik belirtileri
ates, oksiiriik, burun akintisi, nefes darlif1 vb. olanlarin maske takmasi saglanmali belirti
gosteren 6grenci ise dgrencinin velisi bilgilendirilerek saglik merkezine yonlendirmelidir.
Koltuklara numara verilmeli evden alinma sirasina gore her 6grencinin personelin hangi
koltugu kullanacag sabit hale getirilmelidir.

Koltuk numarasina gére oturma listesi olusturulmali liste serviste goriiniir sekilde agilmah
ve her 6grenci personel kuruluga gidis ve doniislerde her giin kendi ayrilmis sabit koltukta
seyahat edilmelidir.

Servis araglarina oturma listesinde ismi bulunan zarinin disinda kisi kabul edilmemelidir.
Servis iginde konusulmamali dogru olmamalidir servis bir mecburiyet olmadik¢a dahil
icecek ve yiyecek kullanilmamahdir.

Klimanin i¢ hava sirkiilasyon diigmesi kapali olmalidir servis araglarinin klima filtre
bakimi diizenli olarak yapilmalidir servislerde pencereler uygun olan her firsatta agilarak
servisin i¢ halasinin temizlenmesi saglanmalidir.

Servisin isi temizleyin giin sonu da siit deterjan ile yapilmasi gerekmektedir.

Her servis tamamlandiktan sonra sik dokuma yiizeyler, kap1 kollar1 ,kol dayama, kolgak
lar, tutacaklar cam agma diigmeleri, emniyet kemeri tokalari 6nce su ve deterjanla bezle
silinmeli daha sonra 1/100 oranini sulandirilmis Sodyum Hipoklorit CAS No 76 81-52 - 9
veya%70lik alkol ile dezenfekte edilmelidir.Bu amagla Saglik Bakanligi ruhsath
dezenfektanlarda kullanilabilir temizlik yolcu olmadigi durumlarda yapilmali ve
sonrasinda en az 1 dakika bekleyip havalandirilmalidir servis hizmeti kurulus dis1 farkli
bir firma tarafindan saglaniyor ise belirlenen 6nlemlerin alindigi ve dezenfektasyonun
yapildigi giivence altina alinmalidir.
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1. Mescit girisinde el antiseptigi bulundurulmalidir.

2. Mescide girerken maske takilmali ve namaz esnasinda da maske cikarilmamaldir.

3. Vakit namazlari bireysel kilnmahdir. Mescit icerisinde kalabalik olugturulmamalidir.

4. Abdest alirken ve namaz kilarken sosyal mesafeye (en az 1 metre, 3-4 adim) uyulmalidir.

5. Mescit igerisindeki Kur’an-1 Kerim dahil diger kitaplar kilitli dolaplarda bulundurulmali, ortak
kullanimi 6nlenmelidir.

6. Ortak kullanimda olan tesbih, takke, rahle vb kaldiriimalidir.

7. Seccade kisiye 6zel olmalidir.

8. Mescid en az giinde bir defa temizlenmeli ve sik sik havalandiriimalidir.

9. Temiz hava sirkiilasyonu diizenli olarak saglanmalidir.

10. Temizlik ve dezenfeksiyon belirlenmis plan dahilinde miimkiin olan en sik periyotlarda
yapiimahdir.
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Yeni su depolarinin temininde satin alma kriterlerinin TS EN 1508, TSE K 304 standartlarina

uygunlugu dikkate alinmalidir.

Mevcut su depolarinin kullamiminda salgin hastaliklara yonelik riskleri dnlemek ve hijyen ve

sanitasyon surekliligini saglamak igin glincel yasal sartlara uyulmalidir.
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1- Her durumda, bu alanlara 6zel temizlik ve dezenfeksiyon programlari olusturulmali ve
uygulanmalidir.

2- Bualanlarin sik araliklarla temizlenmesi ve havalandirilmasi saglanmalidir. Temizlenmesi zor
olan oyuncaklar oyun alanlarinda tutulmamahdir.

3- Oyun alanlarinda kullanilan malzemeler her kullanimdan sonra temizlik bezleriyle silinmesi
saglanmalidir,

4- Oyun alanlarinda uyari isaretlerinin olmasi saglanmalidir.

5- Oyun alanlarinda el dezenfektanlari olmasi saglanmalidir.

6- Kigiik cocuklarin el dezenfektanlarn 6gretmenler kontroliinde uygulanmasi saglanmalidir.
Cocuklarin igme vb. risklere karsi korunmasi gerekmektedir.
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1. Kisisel hijyen kurallarina uygun sekilde hareket ediniz.

2. Servise binerken ve inerken sosyal mesafe kuralina uygun davraniniz.

3. Sosyal mesafe kuralin1 bozulmamasi i¢in Snlemler almiz.

4. Salgin hastalik belirtileri ates, oksiiriik, burun akintisi, nefes darlig1 vb. olanlarin maske
takmasini saglayiniz. Belirti gosteren 6grenci ise 6grencinin velisini bilgilendirerek saglik
merkezine yonlendiriniz.

5. Koltuklara numara veriniz.

6. Evden alinma sirasina gore her 6grencinin ve personelin hangi koltugu kullanacagini sabit
hale getiriniz.

7. Koltuk numarasina goére oturma listesi olusturunuz ve listeyi serviste goriiniir sekilde
asiniz.

8. Her dgrenci ve personelin kurulusa gidis ve doniislerde her giin kendine ayrilmis sabit
koltukta seyahat etmesi saglayiniz.

9. Servis araglarina oturma listesinde ismi bulunanlar diginda kisi kabul etmeyiniz.

10. Servis iginde konugmayniz ve bagirmayiniz.

11. Serviste bir mecburiyet olmadikea icecek ve yiyecek kullanmayniz.

12. Klimanin i¢ hava sirkiilasyon diigmesini kapatiniz. Havalandirmay:1 disaridan igeriye
dogru almasini saglayiniz.

13. Araglarinn klima filtre bakimm diizenli olarak yapiniz ya da yaptiriniz.

14. Servislerde pencereleri uygun olan her firsatta agarak servisin i¢ havasinin temizlenmesi
saglayiniz.

15. Servisin genel i¢ temizligini giin sonunda su ve deterjan ile yapiniz ya da yaptiriniz.

16. Her servis tamamlandiktan sonra sik dokunulan yiizeyleri, kapi1 kollari, kol dayama,
kolgaklari, tutacaklari, cam agma diigmelerini, emniyet kemeri tokalarini dnce su ve
deterjanli bezle, daha sonra 1/100 oranini sulandirilmis Sodyum Hipoklorit CAS No 76
81-52 - 9 veya%70 lik alkol ile dezenfekte ediniz. Sonrasinda en az 1 dakika bekleyip
havalandiriniz.
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